CIMAMFRI

S.I.M- SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
CNPJ:32.980.376/0001-04

INSTRUCAO NORMATIVA SIM/POA — CIM-AMFRI N° 11, DE 30
DE OUTUBRO DE 2023

Determinacdo do Programa de Prevencdo e
Combate a Adulteracio que tem como
objetivo analisar a conformidade dos produtos
de origem animal registrados no Servigo de
Inspecao Municipal — SIM.

A COORDENACAO do Servico de Inspeg¢do do Consércio Intermunicipal Mulfinalitario da
Regidao da AMFRI — CIM-AMFRI, no uso das suas atribui¢cdes estatutdrias, faz- saber:

CONSIDERANDO a Resolug¢ao n? 17 de 30 de outubro de 2023, que dispde sobre o
regulamento da inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal, que
disciplina a fiscalizacao e a inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal
dos municipios consorciados que participam do Programa de Adesdo ao SISBI via CIM-
AMERI.

RESOLVE:

Art. 192 Estabelece o Programa de Prevencdo e Combate a Adulteracao (falsificacdo e
fraude) que tem como objetivo analisar a conformidade dos produtos de origem animal
registrados no Servico de Inspecdo — SI do CIM-AMFRI com vistas a protecdo do
consumidor.

Art. 22 Os secretarios, os prefeitos dos municipios e a diretoria do consércio devem
apoiar e disponibilizar os recursos necessarios para ac¢des relacionadas ao seu
desenvolvimento.

Paragrafo Unico. A coordenac¢do do Servico de Inspecao do CIM-AMFRI é responsavel
pela revisdo, adequacdo; bem como junto com os fiscais a execucdao do programa de
prevencao e combate a adulteracao.
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Art. 32 Este procedimento aplica-se nas empresas dos municipios da AMFRI vinculados
ao Servico de Inspecdo do CIM-AMEFRI.

Art. 42 A prevencdo e o combate a adulteracdo estdo baseados nas atividades de rotina
de inspecdo executadas pelo Servico de Inspecdo do CIM-AMFRI, nos cronogramas de
analises fiscalizatdrias e em toda e qualquer atividade relacionada com o processo de
producdo de produtos de origem animal.

§12 As atividades de fiscalizacdo e de inspecdao devem verificar a efetividade e
conformidade dos programas de qualidade executados da empresa, bem como o de
controle de formulacdo e combate a adulteracdo e atendimento aos Regulamentos
Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQs executadas pelas empresas.

§22 O Servigo de Inspegdao do CIM-AMFRI deve executar fiscalizagbes e coleta de
amostras para analise laboratorial, de forma extraordinaria e imediata, sempre que
forem identificados indicios ou evidéncias de adulteracdo ou quando houver denuncia
de consumidores ou demandas de outros érgdos, como o Ministério Publico.

§32 A fiscalizagdo e as anadlises laboratoriais necessarias sao definidas pela coordenacgao
do Servico de Inspecdo do CIM-AMFRI e estas analises estdo definidas no ANEXO II:
amostras de carcacas congeladas de aves para pesquisa do teste de gotejamento
(dripping test); amostras de queijo minas frescal para detec¢ao de betalactoglobulinas;
e amostras de pescado congelado para analise de desglaciamento. Tais andlises poderao
ser incluidas ou excluidas no ANEXO Il, conforme necessidade definida pelo Programa.

§42 O Servico de Inspecao do CIM-AMFRI tera cronograma de analises laboratoriais
fiscalizatdrias, a fim de verificar a conformidade dos produtos dos estabelecimentos
registrados no servico.

§52 Os resultados das analises fiscalizatérias serdao avaliados e divulgados publicamente
sem identificagdo dos estabelecimentos e ao fim de cada ano serd publicada a analise
estatistica com o resultado de todas as andlises para verificar se ha tendéncia de desvio
e, também, como impactara no Risco Estimado Associado do Estabelecimento, conforme
IN n201/2023.

§62 O Médico Veterinario do Servico de Inspecdo do CIM-AMFRIO pode, a qualquer
momento, solicitar qualquer tipo de andlise com o objetivo de combater suspeitas de
adulteracGes e garantir a qualidade e inocuidade do produto.

§72 Aplicar as sangOes previstas na legislacdo, conforme as situa¢des constatadas.

§82 Monitorar e controlar as ag¢des fiscais aplicadas frente aos resultados.
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§92 Avaliar o programa anualmente ou em menor periodo, conforme a necessidade do
Servico de Inspec¢do do CIM-AMEFRI.
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Art. 52 Os procedimentos a serem verificados durante as acdes de inspecdo serao:

§12 O Médico Veterindrio do Servico de Inspecao do CIM-AMFRI deve selecionar no
minimo 5 processos de registro de produtos de cada estabelecimento em que é
responsavel pela fiscalizacdo, durante o periodo do ano corrente, levando em
consideracdo o risco associado ao produto, a rotatividade entre as categorias e entre os
produtos selecionados, para aplicacdo do ‘Checklist Combate a Adulteragdo (ANEXO I) .

§22 Deve ser preenchido um checklist por produto analisado.
§32 Dever ser avaliado os seguintes itens no ANEXO I:

1) Nomenclatura de produtos registrados: analisar se a nomenclatura utilizada no rétulo
condiz com o produto embalado e segue as normas vigentes. No caso de cortes carneos,
identificar a por¢do muscular embalada e em pescado, a espécie.

2) Processo de fabricacdo: avaliar se as etapas de producdo sdo realizadas conforme
descrito no memorial descritivo de fabricacdo e rotulagem, avaliando os procedimentos
executados, tempo e temperatura dos processos e se estdo em conformidade com os
regulamentos e normas vigentes. Verificar se o processo do produto regulamentado
atende ao RTIQ e se o produto ndo regulamentado atende ao processo registrado pela
empresa com embasamento técnico cientifico e/ou normas internacionais como o
CODEX.

3) Formulacdo do produto: o controle de formulacdo é realizado para evitar
adulteragdes quanto aos ingredientes e matérias primas utilizadas na fabricacao, deve-
se verificar a rastreabilidade da origem das matérias-primas, ingredientes e aditivos,
controlar a formulacdo (peso de cada matérias-primas, ingredientes e aditivos), bem
como sua conformidade/integridade mediante parametros legais existentes.

4) Conservacdo: avaliar a conservacdo dos produtos em processo, em estoque e dos
insumos, bem como o local de conservacdao dos rdtulos, embalagens e etiquetas.
Verificar se a temperatura de conservagdo atende ao previsto no RTIQ.

5) Datas de validade: verificar a validade de todos os insumos, ingredientes, aditivos
envolvidos na producdo estdo em acordo.

6) Data de fabricacdo: verificar o controle e rastreabilidade da data de fabricacdo do
produto pronto em questao.

7) Rotulagem: verificar a presenca das informacgdes obrigatdrias do rétulo, bem como
sua legibilidade e se é indelével.
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8) Afericdo de peso do produto pronto: verificacdo realizada em propitos com peso
liquido pré-medido e definido em rotulagem. Selecionar no minimo 5 (cinco) amostras
do produto, buscando verificar se o peso descrito condiz com o verificado.

9) Volume de producdo e expedicdo: analisar o relatdrio de recebimento de matéria
prima e o relatério de expedicdo de produtos prontos (ou documentos equivalentes a
estes controles) para avaliar a quantidade de matéria prima adquirida com a quantidade
de produto expedido.

Art. 62 O Médico Veterinario do Servico de Inspecao do CIM-AMFRI é responsavel pelas
coletas oficiais de amostras de produtos visando o combate a adulteracdo, devendo
coletar a cada semestre amostras de produtos para analise fisico-quimica levando em
consideracdo a IN n2 06/2023 ou normas que as substituirem.

§12 As amostras dos produtos coletados serdo encaminhadas a laboratérios
credenciados junto ao CIM-AMFRI.

§29 As amostras enviadas ao laboratdrio credenciado devem seguir os procedimentos
da IN n2 06/2023. Serdo amostrados produtos durante o ano vigente, conforme as
categorias de produtos registrados no servico de inspe¢ao do CIM-AMFRI, sendo as
andlises descritas no ANEXO Il

§32 Analisar os relatdrios de ensaios referentes as coletas oficiais e instaurar processo
administrativo quando houver resultados insatisfatérios aos padrdes fisico-quimicos
definidos em normas.

Art. 72 Acbes a serem tomadas mediante indicio ou presenca de adulteracdo de
matérias-primas ou produtos:

1) Lavrar Termo de notificacdo e/ou medida sanitaria cautelar com adverténcia, multa,
suspensdo de producdo ou interdicao, apreensdo de produtos, inutilizacdo de produtos,
considerando a gravidade da infracdo e o histdrico da empresa, respeitado o rito do ato
administrativo da IN n2 05/2023.

2) Na constatagao de habitualidade na fraude ou na falsificagao de produtos, conforme
disposto na Resolugcdo n?2 17 de 30 de outubro de 2023, devem ser aplicadas as san¢bes

de interdicdo total ou parcial do estabelecimento, conforme previsto na Resolucao.

3) A desinterdicdo e demais a¢Ges fiscais devem ocorrer conforme previsto na IN n2
05/2023.

Art. 82 Anualmente serd emitido relatério com a compilacdo dos resultados obtidos.

Art. 92 Esta Instrucdo de Trabalho entra em vigor na data da sua publicacdo, fixado o
prazo de 12 (doze) meses para adequacdo do Servico de Inspecdo pelo CIM-AMFRI a
este ato normativo.
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CIMAMFRI

CONSORCIO MULTIFINALITARIO
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CONSORCIO MULTIFINALITARIO

ANEXO |
VERFICAGCAO DE COMBATE A ADULTERACAO
Namero do SIM: Razé&o Social: Classificagéo: Endereco:
Municipio: SISBI:
Categoria do Produto: Nome do Produto: Nimero de Registro do Data de Verificagdo
Produto:
N°  Item avaliado Orientagdes para verificagao Conformidade Observagdes do MVO

(Conforme/ Nao
conforme/N&o se aplica)

1 Nomenclatura do produto Verificar se a denominagé&o do produto
regulamentado esta de acordo com Ta
bela de ensaios laboratoriais e em caso
de produto ndo regulamentado se aten
de ao POP SIE 02.

2 Processos de fabricacéo Verificar se o processo do produto regu
lamentado atende ao RTIQ e em caso
de produto ndo regulamentado se aten
de ao POP SIE 002. Verificar se o proc
esso in loco respeita o descrito no mem
orial descritivo.

3 Formulagéo do produto Avaliar matérias-primas, ingredientes e
aditivos no memorial e in loco.

4 Conservagéo Avaliar as informacdes de conservacdo
do produto no memorial e in loco. Avali
ar se a temperatura de conservagao ate
nde ao RTIQ.

5 Validade dos insumos Avaliar as informag@es de validade dos
ingredientes e aditivos utilizados na for
mulag&o do produto avaliado.

6 Controle da data de Avaliar a data de fabricagé&o verificando
fabricagéo os controles de produgéo (ex. tempo de
maturacéo) e a rastreabilidade.

7 Rotulagem Avaliar as informagdes do rétulo, legibili
dade, carimbo, peso do produto e outra
s informagdes obrigatérias.

8 Afericao de peso Avaliar os produtos acabados e/ou em
processo de fabricagéo para verificaga
0 do peso. Avaliar 05 amostras do mes
mo produto verificando se o peso liquid
o0 indicado na rotulagem condiz com o
peso aferido na inspecéo.

9 Volume producéo x Avaliar o registro de entrada da matéria
expedicdo -prima, registro de nota fiscal emitida, ¢
ontrole de estoque, controle de destinag
a0 e outros visando a garantia da rastre
abilidade do produto. Informar os docu
mentos analisados no campo de observ
acoes.
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Analise de Resultados Laboratoriais das Coletas
N° Item avaliado OrientacOes para verificacdo Resposta (Sim ou N&ao) Observacdes do MVO

10 Foram constatados laudos  Verificar o(s) ultimo(s) laudo(s) laborato
nao conformes para o prod  rial(is) de andlises fisico quimicas do pr
uto? oduto e informar no campo de observag

0es os parametros violados.

10.1 = Se sim, foram adotadas as = Verificar a comprovacéo de a¢des adota
medidas corretivas pelo est = das pelo estabelecimento frente as nédo
abelecimento frente as ndo ~ conformidades dos resultados obtidos.
conformidades?

11 Foi constatado histérico de = Verificar a reincidéncia de laudos fisico
reincidéncia de laudos ndo = quimicos ndo conformes no produto, ind
conformes para o produto a = ependente dos parametros avaliados, q
nalisado? ue possa indicar que as medidas correti

vas néo estédo sendo efetivas.

Conclusao — Avaliagao Final

Item 12. Foram constatados 12.1. Se sim, informar quais acdes fiscais foram 13. O estabelecimento devera
"indicios de fraude, falsificagdo adotadaspelo MVO apresentarplano de acGes
ou adulteragéo? corretivas* ?

Resposta

Observagoes

do MVO

IDENTIFICACAO DO MEDICO VETERINARIO OFICIAL
Nome e assinatura do MVO responsavel pela aplicagao do checklist:
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ANEXO Il

LISTA DE PRODUTOS A SEREM COLETADOS PARA ANALISE NO PROGRAMA DE
COMBATE A ADULTERAGAO

1) 14 amostras de carcacas congeladas de aves para pesquisa do teste de gotejamento
(dripping test);

2) 24 amostras de queijo minas frescal para deteccdo de betalactoglobulinas;

3) 20 amostras de pescado congelado para andlise de desglaciamento.
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